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Menu 1

I R175 Per Persoon/Per Person

VOORGEREG/STARTER

Kies 1 van die volgende/Choose 1

i [J Quiche - ham, sampioene, kaas / Ham, mushroom, cheese
‘o% 0 Quiche - Tuna

Y ] Quiche — Spek en kaas/ Bacon, cheese

‘o% [ Peri— Peri Room hoenderlewertjies, Cream chicken livers
A 1 Butternut sop en broodrolletjie/ Butternut soup + breadroll

[ Groente sop en broodrolletjie/ Vegetable soup+ breadroll
[0 Tamatie basiliekruid sop en broodrolletjie/ Tomato basil soup + breadroll

Of ruil vir/ or swap for

Verskeidenheid vingerhappies (5 per persoon) na kerkdiens/ 5 snacks per person

= Or

Mini harvest table (Additional R45 per person without starter)

“’f’ HOOFGEREG/ MAIN COURSE

U% Vleis/ Meat

I

IL

‘T Kies 2 van die volgende/ Choose 2

‘0‘%

I3 [0 Hoenderpastei/ Chicken pie

U% ] Blatjang & Mayonnaise hoederdye/ Chutney mayonnaise chicken thighs
U% [1 Chakalaka hoenderdye/ Chakalaka chicken thighs

Uo [ Geroosterde vark skywe met soet mosterd sous/ Roast pork slices
! 1 Soet en suur vark met Pynappel/ Sweet sour pork with pineappe

Bruin Sous/ Brown sauce

Groente/ Vegetables

Kies 2 van die volgende/ Choose 2

[J Tradisionele pampoen/ Traditional pumpkin
[0 Pampoen poffertjies met karamelsous/ Pumpkin fritters with caramel sauce
[0 Soetwortels/ Sweet carrots
[ Tradisionele wortels (aartappels/uie)/ Traditional carrots
[0 Room spinasie met feta kaas/ Creamed spinach with feta cheese
[0 Tradisionele boontjies (aartappels/uie)/ Traditional green beans
[0 Gebraaide Patats/ Sweetpotato




U% Stylsel/ Starch H
\T Kies 2 van die volgende/ Choose 2 H

[0 Gebraaide aartappels/ Roast potatoes

U% 1 Aartappels met knoffel botter en pietersielie/ Potatoes with garlic butter and parsley H
U% ] Wit rys/ White rice H
U% 1 Spesery rys/ Spicey rice H
I |
l J
I Slaai/ Salad I
| [
ﬂ% Kies 2 van die volgende/ Choose 2 H
U% [] Kerrie noodle slaai/ Curry noodle salad H
I O Beet slaai/ Beetroot salad |
| 0 Mengel slaai/ Garden salad J|
‘T [J Koperpennie Wortelslaai/ Copper penny carrot salad H
l ]
| |
i Nagereg/ Desert 3
b Roomys (Ingesluit)/ Ice cream (included) -
ﬂ% Kies 1 van die volgende/ Choose 1 H

L1 Jelly met vla/ Jelly and custard
[0 Malva met vla/ Malva and custard
5 1 Vrugte/ Fruit

Koffie & tee (Ingesluit )/ Coffee and tea (included) o
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Menu 2

R225 Per Persoon/ Per Person

VOORGEREG/ STARTER

Kies 1 van die volgende/ Choose 1

[J Quiche - ham, sampioene, kaas/ Ham, mushroom, cheese
1 Quiche - Tuna
[J Quiche — Spek en kaas/ Bacon, cheese
] Peri — Peri Room hoenderlewertjies/ Cream chicken levers
[J Butternut sop en broodrolletjie/ soup+ breadroll
[J Groente sop en broodrolletjie/ Vegetable soup + breadroll
[ Tamatie basiliekruid sop en broodrolletjie/ Tomato basil soup + breadroll

Of ruil vir/ or swap
Verskeidenheid vingerhappies (5 per persoon) na kerkdiens/ 5 snacks per person
Or

Mini harvest table (Additional R45 per person without starter)

HOOFGEREG/ MAIN COURSE

Vleis/ Meat

Kies 2 van die volgende/ Choose 2

(Ekstra vleis teen R20 pp)/ (Extra meat @R20 pp)

[J Hoenderpastei/ Chicken pie
] Blatjang & Mayonnaise hoederdye/ Chutney& Mayonnaise chicken thighs
[] Chakalaka hoenderdye/ Chakalaka chicken thighs
[ ] Bees Lasagne / Beef lasagne
[0 Bees bredie / Beef stew
[ Geroosterde bees skywe / Roast beef slices
[1 Lam bredie (addisionele R15 pp)/ Lamb stew (R15 pp extra)

1 Geroosterde lamsboud skywe met mint sous (addisionele R15 pp)/ Roast lamb slices

(R15 pp extra)
1 Geroosterde vark skywe met soet mosterd sous/ Roast pork slices
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[] Soet en suur vark met Pynappel/ Sweet sour pork with pineapple

3 Bruin Sous/ Brown sauce &

Groente/ Vegetable

Kies 3 van die volgende/ Choose 3

[] Tradisionele pampoen / Traditional pumpkin

S [ Pampoen poffertjies met karamelsous/ Pumpkin fritters with caramel sauce L
‘oe, [0 Soetwortels / Sweet carrots ‘
i [1 Tradisionele wortels (aartappels/uie)/ Traditional carrots P
Lz, [ Room spinasie met feta kaas/ creamed spinach with feta cheese ‘
iy [] Tradisionele boontjies (aartappels/uie) / Traditional green beans &

[J Gebraaide Patats sweetpotato

| Stysel/ Starch |
| |
‘T Kies 2 van die volgende/ choose 2 DH
3 [] Aartappelgebak met room en kaas / potato bake ®
3 [ Gebraaide aartappels/ Roast potatoes &
10‘% [J Aartappels met knoffel botter en pietersielie / potatoes with garlic butter and parsley “
L;% [0 Wit rys/ white rice ;
1?% [J Spesery rys/ spicey rice “
, J
l H
I )
i Slaai/ salad Il

1 Kerrie noodle slaai/ curry noodle salad
[0 Beet slaai/ beetroot salad
[ Mengel slaai/ garden salad

Nagereg/ desert ¥

Kies 2 van die volgende/ choose 2

Roomys (Ingesluit)/ ice cream (included) J
|
|

L1 Jelly met vla/ jelly and custard }
[0 Malva met vla / malva and custard &

[0 Cremoratert/ Cremora tart

o
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[0 Malvalekker tert/ marshmallow tart
] Vrugte/ fruit

Koffie & tee (Ingesluit)/ coffee & tea (included)
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Menu 3

R195 Per persoon /PER PERSON

Koue Buffet / Cold buffet

Verskeidenheid koue vleise bv: different cold meat
Tong / tong
Bees/ beef
Vark / pork

Hoender / chicken

Brood tafel/ bread table

Verskeidenheid van 9 slaaie / 9 different salads

Nagereg / Desert

Roomys/ ice cream

lelly en Vla glassies/ yelly and custard
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Menu 4

R95 Per Persoon/ per person

Harvest tafel / Harvest table

Kaasbord (+- 4 Soorte kase)/ cheese platter (+- 4 different cheeses)
Sout beskuitjies / salt biscuits

Verskeidenheid van 8 Soorte Vinger happies / assortment of 8 snacks

Vrugte Bord + Dip/ fruit plate + dip
Brood tafel/ bread table
Smere/ spreads
Piekels

Olywe/ olives

Sap & Water/ juice and water
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Menu 5

R135 Per persoon / per person

Harvest tafel — soos op menu 4 / harvest table as per menu 4

+

5 Soet happies/ 5 Sweet snacks




